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Привлекательная идея обретает форму

• То, что начиналось в 1922 году под брендом
Dr. Schär как проект в сфере детского
питания, приняло новое направление в 1981 году и 
претендует на ведущие позиции на мировом рынке



Зарождение блестящей идеи

• С 1922 года д-р Шер занимался вопросами
здорового питания. Местный врач из
Инсбрука д-р А. Шер и предприниматель из
Больцано Унтертрифаллер выпустили на 
рынок продукты здорового питания для
детей. 

• Первая линейка безглютеновых продуктов
появляется как часть разработки продуктов
для детей с проблемами пищеварительного
тракта.

• В 1981 году под руководством Ульриха
Ладурнера была разработана первая полная
линейка безглютеновых продуктов.



Ключевые этапы развития компании Dr. Schär

Д-р А. Шер Ульрих Ладурнер

Под брендом Dr. Schär появляются первые
продукты для продвижения здорового детского
питания

Дополнительные производственные и 
эксплуатационные мощности были
размещены в коммуне Посталь

Открытие исследовательской лаборатории в 
Научном парке AREA в Триесте

Приобретение бренда Glutafin. Создание
филиала в США.

Открытие новой производственной площадки в 
коммуне Лайвес (Италия).
Приобретение КомидаМед. Выпуск продуктов
Мевалиа с низким содержанием белка

Открытие распределительного центра Dr. 
Schär во Франциии создание Dr. Schär-
Бразилия.

Безглютеновые диетические продукты Dr. 
Schär впервые появляются на рынке

Приобретение компании Nutrition Point.
Бренд особых диетических безглютеновых
продуктов занимает лидирующие позиции на
рынке розничной торговли продуктами
питания в Великобритании.

Приобретение бренда Glutano. Открытие
новых производственных мощностей в 
Германии в  городах Апольда и Драйхаузен.

Открытие новых производственных
мощностей в муниципалитете Алагон
(Испания) и Суидсборо (США).
Взятие под контроль и реструктуризация
Ceres-MCT.

Создание новых производственных
мощностей в коммуне Борго-Вальсугана
(Италия).
Создание Dr.Schär Medical Nutrition .

Создание Dr. Schär -Австрия.



Глютен и глютеновая энтеропатия

• Глютен - это белок, содержащийся в 
пшенице, ржи, ячмене или овсе. Он 
облегчает процесс выпечки благодаря своим 
связующим свойствам, поэтому присутствует 
в таких продуктах, как хлеб, макаронные 
изделия, кондитерские изделия и выпечка.

• Существует три нарушения в работе 
организма, связанных с глютеном: целиакия, 
аллергия на пшеничную муку и глютено-
чувствительность

• Потенциально каждый 100-ый - 200-ый 
человек страдает целиакией; глютено-
чувствительность, по оценкам, встречается 
еще чаще.



... является лидером
по инновациям, 

ежегодно выпуская
на рынок

~ 20 новых
продуктов

Основанный на более, чем 30-летнем опыте
в сфере безглютеновых продуктов, 
наш классический бренд Schär ...

…представлен в 
60 странах и 

является лидером 
на рынке в 95%

стран 

... предлагает 
широкий 

ассортимент
>100 продуктов в

7 категориях

...завоевал репутацию
высоко ценимого

сервисного партнера
во всех аспектах жизни с 

использованием
безглютеновых

продуктов

Ключ к нашему успеху в том, что мы ставим наших потребителей во главу
наших мыслей, потому что МЫ ЗАБОТИМСЯ о них!



Изменение статистики о продажах



Торговля: Продажа безглютеновых продуктов

• Раньше безглютеновые продукты продавались в 
основном в специализированных магазинах с 
диетическими продуктами, а болезнь Крона 
считалась редким заболеванием. С 
совершенствованием методов диагностики 
количество людей с болезнью Крона стало расти, и 
безглютеновые продукты стали представлять интерес 
для розничной торговли. Сегодня в большинстве 
стран Европы безглютеновые продукты можно 
купить практически в любом супермаркете.

• Исключение составляют продукты питания, 
подлежащие компенсации - они распространяются 
через сети аптек. В настоящее время в Италии, 
Великобритании, Словакии, Хорватии, республике 
Суринам и Греции дополнительный спрос 
удовлетворяется за счет свободной торговли 
(супермаркеты и магазины диетических продуктов).

• Такие продукты покупают в основном люди с 
глютеновой болезнью, поэтому продажи зависят от 
количества диагнозов. До 1% населения могут быть 
подвержены глютеновой болезни. Уровень 
заболеваемости в разных странах различный, от 
1:100 (Скандинавские страны) до 1:10 000 (Россия) -
реальные средние показатели составляют 1:1 000 

• Ежемесячные расходы - приблизительно 30 - 50 
евро

Edeka (розничная торговля) –
Дюссельдорф - Германия

Магазин диетических продуктов 
– Берлин - Германия

Гипермаркет Жеан –
Бахрейн



Доли покупателей Доли рынка

Сегментация | доли покупателей и доли рынка | 2014

Несмотря на то, что доля среди покупателей людей, страдающих целиакией, является небольшой, они представляют значительную 
долю рынка, занимая более одной трети от общей величины.    

Примечание: Данные о людях, страдающих целиакией, и глютено-чувствительных людях, являются описательными

Люди, страдающие
целиакией

Глютено-
чувствительные люди

Здоровые люди, 
беспокоящиеся о 
своем здоровье

Случайные
потребители

Люди, страдающие
целиакией

Глютено-
чувствительные люди

Здоровые люди, 
беспокоящиеся о 
своем здоровье

Случайные
потребители



Продажи Dr. Schär в России

С 2008 по 2014 годы наши продажи в России постоянно росли; кризис и неустойчивость 
рубля оказали свое влияние в начале 2015 года, однако летом 2015 года ситуация 
стабилизировалась.   
Мы видим хорошие возможности для роста в России, поскольку глютеновая болезнь до 
сих пор редко диагностируется, мы также наблюдаем постепенный рост тенденции к 
приобретению безглютеновых продуктов такими целевыми группами, как глютено-
чувствительные люди и люди, ведущие определенный образ жизни. 
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Все оттенки вкуса

• Благодаря широкому ассортименту безглютеновых продуктов, компания
Dr. Schär предлагает потребителям с особыми пищевыми потребностями
вкусный и разнообразный повседневный рацион питания •••



Ассортимент безглютеновых продуктов

• Хлеб
 Три категории: готовый к 

употреблению, булочки-
полуфабрикаты и 
быстрозамороженные 
булочки

 Хлеб и булочки

 Тосты

 Фокачча

 Багет 

 Булочки с семенами 
растений

• Макаронные 
изделия
 "аль денте"

 Этот неповторимый 
итальянский вкус

• Мука
 Профессионально 

подобранная 
рецептура

 Идеально подходит 
для приготовления 
пищи и выпечки



Ассортимент безглютеновых продуктов

• Печенье и сладости
 Печенье

 Вафли

 Низкокалорийная 
выпечка

 Сладкие 
кондитерские 
десерты

• Снэки
 Перекусы

 Снэки для вечеринок

• Замороженные 
полуфабрикаты
 Различные виды 

пиццы

 Лазанья

 Каннеллони

 Тортеллини

 Рыбные палочки



TOP-10

• Палочки хлебные «Grissini»
• Масса нетто: 150 г 
• Срок годности: 9 месяцев 
• Арт. 100103

• Кексы с абрикосовым джемом
• Масса нетто: 200 г 
• Срок годности: 4 месяца 
• Арт. 100202



TOP-10

• Хлеб деревенский «Рain
Сampagnard» 

• Масса нетто: 240 г 
• Срок годности: 4 месяца 
• Арт. 100001

• Хлеб многозерновой «Rustico» 
• Масса нетто: 450 г 
• Срок годности: 4 месяца 
• Арт. 100005



TOP-10

• Хлеб итальянский «Ciabatta» 
• Масса нетто: 200 г (4 шт. х 50 г)
• Срок годности: 4 месяца 
• Арт. 100003

• Пирожные бисквитные "Pausa ciok» 
• Масса нетто: 350 г (10 шт. х 35 г)
• Срок годности: 6 месяцев 
• Арт. 100201



TOP-10

• Крендельки соленые «Salinis» 
• Масса нетто: 60 г 
• Срок годности: 12 месяцев
• Арт. 100501

• Крекеры соленые «Salti» 
• Масса нетто: 175 г
• Срок годности: 12 месяцев 
• Арт. 100106



TOP-10

• Печенье «Мария» 
• Масса нетто: 125 г 
• Срок годности: 12 месяцев
• Арт. 100319

• Булочки сдобные «Bon Matin» 
• Масса нетто: 200 г
• Срок годности: 4 месяца 
• Арт. 100006



Спасибо!

• Давать возможность людям с особыми пищевыми потребностями
наслаждаться жизнью. Сегодня и в будущем это есть и будет
непоколебимым обязательством компании Dr. Schär ••


